WILLA POD BRAMA

PRZYSTAWKI/STARTERS

CARPACCIO WOLOWE Z RUKOLA I SEREM GRANA PADANO

Beef fillet leaves served with rocket salad and Gran Padano cheese

TATAR Z POLEDWICY WOLOWE] POD DYMNYM KIELICHEM

Beef steak tartare under smokey glass

KREWETKI Z POMIDORAMI, RUKOLA I DELIKATNA NUTA
PIKANTERII

Spicy Tiger's shrimps with tomatoes and rocket salad

SALATKI/SALADS

SALATKA Z CIECIERZYCA, SEREM FETA I DRESSINGIEM MANGO

Salad with chickpea, feta cheese and mango dressing

SALATKA CEZAR

Caesar salad

SALATKA "WILLA POD BRAMA”
Special salad "Willa pod Bramg"

SALATKA Z GRILLOWANYM LOSOSIEM, KREWETKAMI
I VINEGRETTEM MARAKUJOWYM

Salad with grilled salmon, shrimps and passion fruit vinaigrette

ZUPY/SOUPS

TRADYCYJNY ROSOL Z DOMOWYM MAKARONEM

Chicken bouillion with homemade noodles

KREMOWA ZUPA CHRZANOWA Z ZIEMNIAKAMI I BOCZKIEM

Creamy horseradish soup with potatoes and smoked bacon

Drodzy GoScie!

39 7L
(2209)

39 7L
(260g)

44 7L

(2809)

37 7L
(3509)

39 7L
(3509)

39 7L
(3509)

47 7L

(3809)

23 7L
(380g)

24 7L
(4309)

Przy stolikach minimum o$mioosobowych doliczamy serwis w wysokosci 10%



DANIA GEOWNE / MAIN COURSES

DROB / POULTRY

PIERS Z INDYKA Z SOSEM MASLANO-SMIETANOWYM BUERRE BLANC, 45 ZL
ZIEMNIAKAMI Z KOPERKIEM I WARZYWAMI SEZONOWYMI

Turkey breast with butter and cream buerre blanc sauce, potatoes with dill and seasonal vegetables (430g)

PIERS Z KURCZAKA FASZEROWANA MASCARPONE, PIECZARKAMI, 44 7L
SZPINAKIEM, SUSZONYMI POMIDORAMI Z SOSEM SEROWYM,
ZIEMNIAKAMI ORAZ WARZYWAMI SEZONOWYMI

Chicken breast stuffed with mascarpone, champignons, spinach, dried tomatoes with cheese sauce,
potatoes and seasonal vegetables (450g)

FILET Z KURCZAKA SUPREME Z GLAZUROWANA MARCHEWKA, 48 7L
PIECZONYM ZIEMNIAKIEM, BROKULEM, BOCZNIAKIEM, MLODYM
SZPINAKIEM I MUSEM DYNIOWYM

Chicken supreme breast with glazed carrot, baked potato, broccoli, oyster mushroom, baby spinach
and pumpkin mousse (420g)

PIERS Z KACZKI Z MUSEM BURACZKOWYM, KOPYTKAMI ZIOLOWYMI, 58 Zt
KARMELIZOWANA CZERWONA KAPUSTA, KONFITURA MALINOWA
I KARMELIZOWANYMI BURAKAMI

Duck breast with beetroot mousse, herbal gnocchi, carmelized red cabbage,raspberry jam and carmelized
beetroots (400g)

Pier§ z kaczki przygotowujemy metodg souse-vide, po usmazeniu skorka jest chrupiaca a mieso réozowe w srodku
Sous-vide duck breast is crispy outside and pink inside

WIEPRZOWINA / PORK

POLEDWICZKA WIEPRZOWA Z PUREE ZIEMNIACZANYM, MUSEM 53 7L
DYNIOWYM, GRZYBAMI SHIME]JI, GROSZKIEM, SZYNKA PROSCIUTTO,
MLODYM SZPINAKIEM ORAZ SLIWKOWYM DEMI - GLACE

Pork tenderlion with mashed potatoes, pumpkin mousse, shimeji mushroom with peas, prosciutto ham,
baby spinach and plum demi - glace (430g)

WOLNO PIECZONE ZEBERKO Z PUREE ZIEMNIACZANYM I GALKA 53 7L
MUSZKATOLOWA, MUSEM MARCHEWKOWO- PAPRYKOWYM I PIECZONYMI
WARZYWAMI

Slow roasted pork ribs with mashed potatoes and nutmeg, carrot and paprika mousse and roasted vegetables  (520g)



WOLOWINA/BEFF

POLEDWICA WOLOWA Z SOSEM GRZYBOWYM, FONDANTEM
ZIEMNIACZANM, PUREE Z KALAFIORA, GRZYBAMI SHIME]JI ORAZ
PIECZONYMI WARZYWAMI KORZENIOWYMI

Beef tenderlion with mushroom sauce, potato fondant, cauliflower puree,
shimeji mushrooms and roasted root vegetables

Poledwice wolowa podajemy tylko krwistg lub Srednio wysmazona
Beef tenderlion is served either rare or medium

RYBY/FISHES

MIRUNA NOWOZELANDZKA NA MUSIE MARCHEWKOWO-
POMARANCZOWYM Z KASZA KUSKUS, ZIELONYMI WARZYWAMI
I SOSEM CYTRYNOWYM

New Zealand whiptail on carrot and orange mousse with couscous, green vegetables and citrus sauce

MAKARONY/PASTA

TAGLIATELLE Z KURCZAKIEM, SZPINAKIEM, PIECZONA PAPRYKA

ORAZ SMAZONA CUKINIA W POMIDOROWYM SOSIE Z MASCARPONE

Tagliatelle with chicken, spinach, roasted paprika and fried zucchini in tomato sauce with mascarpone

RAVIOLI SZPINAKOWE W SOSIE MASLANO-PARMEZANOWYM
Z ORZECHAMI I SZALWIA

Ravioli stuffed spinach in butter and parmesan sauce with nuts and sage

85 7L

(525¢9)

59 7L

(550¢g)

44 7L

(490g)

44 7L

(380g)



DESERY / DESSERT

SERNIK Z NUTA POMARANCZY

Cheesecake with a hint of orange

FONDANT CZEKOLADOWY Z SORBETEM OWOCOWYM
Chocolate fondant with fruit sorbet

DESER "WILLA POD BRAMA” (PIATEK, SOBOTA, NIEDZIELA)
Special dessert "Willa pod Bramg" (friday, saturday, sunday)

23 7L
(3809)

24 71
(180g)

25 7L
(140g)



MENU OLA NATMLo0sZYCH
€T0S MENU

ZESTAW.

ROSOL Z MAKARONEM, MARCHEWKA T NATKA PIETRUSZKT

Chicken noodle Soug with cavott and gavsley (")'7)00_5)

CHRUPTACE NUGGETSY Z SRYTKAMT T SUROWKA Z MARCHEWKT

Chicken nu%e%% with €vies and cavvot salad ('5505)
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WWW.FACEBOOK.COM/WILLAPODBRAMA/

WILLA POD BRAMA NAPOJE GORACE

ZERD CUKRUY SRIGINAL TASTE

T 2

i
KINLEY.

KROPLA ﬂ,ﬂ

BESHIDU™ L4 e

Cappy

HOT DRINKS

HERBATA RICHMONT 400 ML

Richmont tea

HERBATA ROZGRZEWAJACA 400 ML

Warming tea

ESPRESSO 50 ML
AMERICANO 200 ML
AMERICANO Z MLEKIEM 200 ML

Americano with milk

DOPPIO 100 ML
CAPPUCCINO 200 ML
LATTE 250 ML

IRISH COFFEE 150 ML
FLAT WHITE 200 ML

NAPOJE ZIMNE
COLD DRINKS

COCA-COLA ZERO, COCA-COLA (0.25L)

FANTA, SPRITE, FUZETEA (0.25L)

KINLEY TONIC (0.25L)

WODA MINERALNA GAZOWANA LUB
NIEGAZOWANA KROPLA BESKIDU (0.33L)

mineral water Kropla Beskidu

SOK CAPPY: JABLKOWY, POMARANCZOWY (0.25L)

SOK SWIEZO WYCISKANY POMARANCZOWY(0.2L)
fresh-squeezed orange juice

DZBANEK LEMONIADY CYTRYNOWEJ(1.3L)

jug of lemonade

REDBULL (0.2L)
DZBANEK WODY MINERALNE]J (1.3L)

jug of mineral water

DZBANEK SOKU (1.0L)

jug of juice

DZBANEK COCA-COLI (0.8L)

jug of coca-cola

9 7L

17 71

9 7L
10 zL
11 z¢

12 7.
12 7r.
13 7L
18 ZL
14 7%

97L

97L
9 7L

87t

9 7L

16 ZL

20 7L

12 7L
12 7L

14 7L

15 7L




SANDOMIERSKIE ALKOHOLE
LOCAL ALCOHOL

NALEWKI SANDOMIERSKIE (40 ML) 12 7L
PIWO SWIETOKRZYSKIE (0.5L) 15 7L
CYDR SANDOMIERSKI (0.33L) 10 ZL.

WINA SANDOMIERSKIE
LOCAL WINES

WINA Z OKOLICZNYCH WINNIC
(zapytaj obstuge o aktualng oferte)

KIELISZEK 150 ML 24 7L
BUTELKA 750ML 120 Zt.
PIWA
BEERS
PIWO BECZKOWE ZYWIEC 0.3L 9 7L
draft beer Zywiec
PIWO BECZKOWE ZYWIEC 0.5L 127¢.
draft beer Zywiec
PIWO BEZALKOHOLOWE ZYWIEC 0% 0.5L 10 Z¢.
alcohol free beer
PIWO ZYWIEC SMAKOWE 4.5% 0.5L 10 7L
flavoured beer
PIWO WARKA RADLER CYTRYNA 0% 0.5L
lemon alcohol free beer lO v
HEINEKEN 0.5L 14 7L
DESPERADOS 0.4L 137e
PAULANER 0.5L 14 7¢
GRZANCE/MULLED WINE
WINO GRZANE 0.2L 18 7L
Mulled wine
WINO GRZANE BEZALKOHOLOWE 0.2L 18 7L
Non-alcoholic mulled wine
PIWO GRZANE 0.5L 19 7t

Mulled beer



APERITIF/DIGESTIV

JAGERMAISTER 40 ML
MARTINI BIANCO 100 ML
MARTINI EXTRA DRY 100 ML
MARTINI ROSSO 100 ML

WHISKY

JAMESON 40 ML
BALLANTINE'S 40 ML
JOHNNIE WALKER RED 40 ML
JOHNIE WALKER BLACK 40 ML
JIM BEAN 40 ML

JACK DANIEL'S 40 ML
GLENFIDDICH 40 ML

CHIVAS REGAL 12 YO 40 ML

COGNAC
METAXA 40 ML
HENNESSY VS 40 ML
LIKIERY
LIQUEURS

BAILEYS IRISH CREAM 40 ML
MALIBU 40 ML

11 ZL
13 7L
13 7L
13 7L

13 7L
13 7L
15 7t
17 7L
13 7L
15 7L
21 7.
20 7t

17 7L
18 71

10 ZL
10 ZL




TEQUILA

OLMECA SILVER 40 ML 12 7L
OLMECA GOLD 40 ML 14 7L
WODKA/VODKAS
ZOLADKOWA GORZKA 40 ML 9 7L
SOPLICA WISNIOWA 40 ML 9 7L

cherry vodka
SOPLICA ORZECH LASKOWY 40 ML 9 7L
hazelnut vodka
LIKIER CZARNA PORZECZKA 40 ML 97t
blackcurrant liqueur
WYBOROWA 40 ML 97t
WYBOROWA 0.5L 90 7t
FINLANDIA 40 ML 11 ZL
FINLANDIA 0.5L 100 ZL
CHOPIN RED 40 ML 12 7L
CHOPIN RED 0.5L 130 7L
RUM/GIN
BACARDI 40 ML 12 7L

SEAGRAM’S 40 ML 10 zL




KOKTAJLE ALKOHOLOWE
ALCOHOLIC COCKTAILS

MOJITO 0.2L 23 7t
rum,woda gazowana, limonka,cukier trzcinowy, §wieza mieta

BLEKITNA LAGUNA 0.2L 22 7r
wodka, blue curacao, sprite

SZARLOTKA 0.1L 19 7r.
zubréwka, sok jablkowy, cytryna

TEQUILA SUNRISE 0.15L 22 7L
tequila, grenadina, sok pomaranczowy

PINK GIN 0.3L 21 7L
Gordons's gin, tonic

SOUTH PARK 0.2L 24 7%
wodka, malibu, sok pomaranczowy,sok porzeczkowy,grenadina

ZABOJCZY NUMER 0.18L 20 7L

gin, sok pomaranczowy, blue curacao

MOHITO BEZALKOHOLOWE 0.25L 18 7L

limonka, cukier trzcinowy, mieta, sprite




GRAMATURA DAN

CARPACCIO WOLOWE 220G
TATAR Z POLEDWICY WOLOWE] 260G
KREWETKI Z POMIDORAMI I RUKOLA 280G
TATAR Z LOSOSIA 160G
SALATKA Z CIECIERZYCA I SEREM FETA 350G
SALATKA CEZAR 350G
SALATKA "WILLA POD BRAMA” 350G
SALATKA Z GRILLOWANYM LOSOSIEM, KREWETKAMI 380G
TRADYCYJNY ROSOL Z DOMOWYM MAKARONEM 380G
ZUPA CHRZANOWA 430G
PIERS Z INDYKA Z ZIEMNIAKAMI I SOSEM MASLANYM 450G
PIERS Z KURCZAKA FASZEROWANA SZPINAKIEM 450G
PIERS Z KURCZAKA SUPREME 420G
PIERS Z KACZKI Z MUSEM BURACZKOWYM 400G
POLEDWICZKA WIEPRZOWA Z PUREE ZIEMNIACZANYM 430G
ZEBERKO WIEPRZOWE 520G
POLEDWICA WOLOWA Z SOSEM DEMI GLACE 525G
MIRUNA NOWOZELANDZKA Z MUSEM MARCHEWKOWYM 570G
TAGLIATELLE Z KURCZAKIEM 490G
RAVIOLI SZPINAKOWE 380G
SERNIK 280G
FONDANT CZEKOLADOWY Z SORBETEM OWOCOWYM 180G
DESER "WILLA POD BRAMA” 140G
NUGGETSY Z FRYTKAMI I SUROWKA Z MARCHEWKI 350G
MALY ROSOL DZIECIECY 330G

KARTA ALERGENOW DOSTEPNA NA BARZE



