WILLA POD BRAMA

PRZYSTAWKI/STARTERS

CARPACCIO WOLOWE Z RUKOLA I SEREM GRANA PADANO

Beef fillet leaves served with rocket salad and Gran Padano cheese

TATAR Z POLEDWICY WOLOWE] POD DYMNYM KIELICHEM

Beef steak tartare under smokey glass

KREWETKI Z POMIDORAMI, RUKOLA I DELIKATNA NUTA
PIKANTERII

Spicy Tiger's shrimps with tomatoes and rocket salad

SALATKI/SALADS

SALATKA Z CIECIERZYCA, SEREM FETA I DRESSINGIEM MANGO

Salad with chickpea, feta cheese and mango dressing

SALATKA CEZAR

Caesar salad

SALATKA "WILLA POD BRAMA”
Special salad "Willa pod Bramg"

SALATKA Z GRILLOWANYM LOSOSIEM, KREWETKAMI
I VINEGRETTEM MARAKUJOWYM

Salad with grilled salmon, shrimps and passion fruit vinaigrette

ZUPY/SOUPS

TRADYCYJNY ROSOL Z DOMOWYM MAKARONEM

Chicken bouillion with homemade noodles

KREM DYNIOWY Z PIECZONA MARCHEWKA, PAPRYKA
I SEREM FETA Z CHILLI

pumpkin cream with baked carrots, peppers and feta cheese with chilli

Drodzy GoScie!

44 7L
(2209)

45 7L
(2609)

45 7L

(2809)

39 7L
(3509)

42 7L
(3509)

42 7L
(3509)

49 7L

(3809)

2371
(3809)

24 7L
(400g)

Przy stolikach minimum siedmioosobowych doliczamy serwis w wysokosci 10%

W przypadku checi otrzymania faktury VAT lub paragonu z numerem NIP,

prosimy o wczesSniejsze poinformowanie obslhugi.



DANIA GEOWNE / MAIN COURSES

DROB / POULTRY

PIERS Z INDYKA Z SOSEM MASLANO-SMIETANOWYM BUERRE BLANC, 49 ZL
ZIEMNIAKAMI Z KOPERKIEM I WARZYWAMI SEZONOWYMI

Turkey breast with butter and cream buerre blanc sauce, potatoes with dill and seasonal vegetables (430g)

PIERS Z KURCZAKA FASZEROWANA MASCARPONE, PIECZARKAMI, 49 7L
SZPINAKIEM, SUSZONYMI POMIDORAMI Z SOSEM SEROWYM,
ZIEMNIAKAMI ORAZ WARZYWAMI SEZONOWYMI

Chicken breast stuffed with mascarpone, champignons, spinach, dried tomatoes with cheese sauce,
potatoes and seasonal vegetables (450g)

FILET Z KURCZAKA SUPREME Z PUREE ZIEMNIACZANO-DYNIOWYM, 50 7L
MUSEM Z GROSZKU, SOSEM PIECZENIOWO-ZIOLOWYM,
KARMELIZOWANA CEBULA Z KREMEM BALSAMICZNYM I WARZYWAMI

Chicken supreme breast with mashed potato and pumpkin, pea mousse, roast-herb sauce,
caramelized onion with balsamic cream and vegetables (420g)

PIERS Z KACZKI Z MUSEM BURACZKOWYM, KOPYTKAMI ZIOLOWYMI, 59 7t
KARMELIZOWANA CZERWONA KAPUSTA, KONFITURA MALINOWA
I KARMELIZOWANYMI BURAKAMI

Duck breast with beetroot mousse, herbal gnocchi, carmelized red cabbage,raspberry jam and carmelized
beetroots (400g)

Pier§ z kaczki przygotowujemy metodg souse-vide, po usmazeniu skorka jest chrupiaca a mieso réozowe w srodku
Sous-vide duck breast is crispy outside and pink inside

WIEPRZOWINA / PORK

POLEDWICZKA WIEPRZOWA Z PUREE ZIEMNIACZANYM, MUSEM 53 7L
DYNIOWYM, KARMELIZOWANA MARCHEWKA Z GROSZKIEM,
CHORIZO 1 KONFITOWANYM CZOSNKIEM

Pork tenderlion with mashed potatoes, pumpkin mousse, caramelized carrots with peas, chorizo, (430g)
confited garlic

DUSZONA WIEPRZOWINA Z PUREE ZIEMNIACZANYM Z GALKA 49 7L
MUSZKATOLOWA, DZEMEM Z CZERWONE] CEBULI, MUSEM
MARCHEWKOWO-PAPRYKOWYM, ZIELONYMI WARZYWAMI

I KRUSZONKA MIGDALOWO - ZIOLOWA

Braised pork with mashed potatoes and nutmeg, carrot and paprika mousse, (450g)
green vegetables, red onion jam and mandel crumble



WOLOWINA/BEFF

POLEDWICA WOLOWA Z SOSEM GRZYBOWYM, FONDANTEM 96 7L
ZIEMNIACZANYM, PUREE Z KALAFIORA, GRZYBAMI SHIME]JI ORAZ
PIECZONYMI WARZYWAMI KORZENIOWYMI

Beef tenderlion with mushroom sauce, potato fondant, cauliflower puree, (5259)
shimeji mushrooms and roasted root vegetables

Poledwice wolowa podajemy tylko krwistg lub §rednio wysmazona
Beef tenderlion is served either rare or medium

RYBY/FISHES

OKON NILOWY Z KUSKUSEM PERLOWYM, ZIELONYMI WARZYWAMI, 59 7L
PRAZONYMI MIGDALAMI I SOSEM CYTRYNOWO-SZAFRANOWYM

Nile perch with pearl couscous, green vegetables, toasted almonds and lemon-saffron sauce (550g)
MAKARONY/PASTA

MAKARON Z KREWETKAMI, OLIWA, CZOSNKIEM, KAPARAM]I, 46 7%

PIETRUSZKA I CHILLI

Pasta with shrimps, olive oil, garlic, capers, parsley and chilli. (490g)

RAVIOLI SZPINAKOWE W SOSIE MASLANO - PARMEZANOWYM 46 7L
Z ORZECHAMI I SZALWIA

Ravioli stuffed spinach in butter and parmesan sauce with nuts and sage (380g)



DESERY / DESSERT

SERNIK Z MUSEM Z BIALE] CZEKOLADY

Cheesecake with white chocolate mousse

FONDANT CZEKOLADOWY Z SORBETEM OWOCOWYM

Chocolate fondant with fruit sorbet

DESER "WILLA POD BRAMA” (PIATEK, SOBOTA, NIEDZIELA)
Special dessert "Willa pod Bramg" (friday, saturday, sunday)

23 7L
(380g)

24 71
(180g)

25 7L
(140g)



MENU QLA NATMLO0SZ Y CH
KI0S MENU

LESTAW:

ROSOL Z MAKARONEM, MARCHEWKA T NATKA PIETRUSZKI
CHICKEN NOOOLE SO0UP WITH CAROTT AND PARSLEY (3%06)

FILET 0R0BTOWY Z fRYTKAMTI T SUROWKA Z MARCHEWKT
CHICKEN FILLET WITH ERIES AND CARROT SALAD (%506)

sok owocow\ (PoMARANCZowY , TABLKowWY LU® WoOoA)
FRUTT JUICE (ORANGE oR APPLEY 0R WATER (150 ML)
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